
Attività
COERENZA TESTUALE

Livello intermedio

LE ISTRUZIONI SONO SCOMPOSTE: RISCRIVI LE ISTRUZIONI

RICOMPONENDOLE IN MODO COERENTE

Come cuocere la pasta
1. con dieci grammi di sale / è necessario metterla / (un litro per ogni 100 grammi )/ Per

cuocere bene la pasta / per ogni litro / in abbondante acqua bollente

2. Controlla il tempo / metti il timer / della pasta e / di cottura sulla confezione

3. prima possibile senza / alla pentola / Aumenta il calore / mettere il coperchio / per far

bollire l’acqua

4. e abbassa il calore / con un cucchiaio di legno / Mescola frequentemente / se l’acqua

esce fuori

5. per essere sicuro che sia / un minuto prima / tempo previsto / al dente, ma al punto
giusto / Assaggia la pasta / della fine del

1. Per cuocere bene la pasta____________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

2. ______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

3. ______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

4. ______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

5. ______________________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________________

La soluzione è nella pagina seguente!
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SOLUZIONE

1. Per cuocere bene la pasta/ è necessario metterla /in abbondante acqua bollente/ (un litro per
ogni 100 grammi)/ con dieci grammi di sale/ per ogni litro/.

2. Controlla il tempo /di cottura sulla confezione/ della pasta e /metti il timer.
3. Aumenta il calore/ per far bollire l’acqua/ prima possibile senza/ mettere il coperchio/ alla

pentola.
4. Mescola frequentemente/ con un cucchiaio di legno/  e abbassa il calore/ se l’acqua esce

fuori.
5. Assaggia la pasta/ un minuto prima/ della fine del/ tempo previsto/ per essere sicuro che sia/

al dente, ma al punto giusto.
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